ESPECIFICACAO TECNICA

////TWFood Equipment Group
VCRG36

A Chapa Bifeteira Vulcan garante
resultados extraordindrios, pois distribui de
forma uniforme e constante o calor na
superficie, permitindo maior produtividade
em menor tempo.

BENEFICIOS E DIFERENCIAIS

e Espessura da Chapa: 25,4 mm

Area util da chapa: 914 mm(comprimento) x 520 mm (profundidade)

e Acabamento externo em aco inoxiddvel.
e 3 queimadores em aluminio em formato “U” para ampla cobertura.
e Pés niveladores ajustdveis de 100 mm de altura.

e Amplo compartimento de recolhimento de gordura localizada na base
lateral esquerda, de aproximadamente 4 litros.

e Controles manuais de temperatura por segdo.

DADOS TECNICOS
ALIMENTACAO GLP | GN
POTENCIA (BTU/h) 75.000
CONSUMO 1,58kg/h | 2,01m*/h
DIMENSIONAMENTO
ALTURA LARGURA PROFUNDIDADE | PESO(kg)
DIMENSAO EXTERNA (m) 0,40 0,91 0,68 140
AREA DE COCCAO (m) - 0,90 0,51 -

Atencdo:
e Requer a instalagdo da vdlvula requladora de pressédo de gas.
Natural: 102 mm C.A.
GLP: 254 mm C.A.

e Manter nas duas laterais e no fundo da grelha espaco livre minimo de 152
mm.

e Requer coifa ou sistema de exaustdo adequado as normas vigentes.

e (Conexdo de gds na parte traseira (a direita) de %” (19 mm).
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